ROSE FRIZZANTE

SCHAUMWEIN MIT
ZUGESETZTER KOHLENSAURE

Ein wunderbar prickelnder und sehr erfrischender Schaumwein. Die intensive Erdbeer-Frucht, sowohl in der Nase
wie auch am Gaumen, macht Lust auf mehr. Erfrischendes Zucker-Saurespiel. Dieser Schaumwein hat immer
Saison: Ob zum Candlelight Dinner oder als prickelnder Start in den Tag als Sektfruhstiick, im Sommer auf der
Terrasse und als Aperitif.

Alter der Rebstocke: 15 — 25 Jahre

Boden: Lossboden

Ernte: Mitte/Ende September

Garung: Im Stahltank vergoren bei 16 — 18° C
Alkohol: 12,0% vol

Restzucker: 22¢/|

Saure: 6,4%o0

Speisenempfehlung: Aperitif, herrlich zu Sorbets, oder zu roten Frichten (Erdbeeren),
gerauchertem Lachs, Kaviar

Optimale Serviertemperatur: 8 — 9°C
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